mail: ileauxpoissons@hotmail.fr

bon de commande noel 2025

tel: 06 11 89 02 90

NOM TELEPHONE Heure réservé ala poissonnerie
LU poisson N°commande
Nombr I'S. date caster vitrine
moyen ovale grand
dz p kit pour plateaux (plateau, citrons, glace, rince doigts, piques, décor) 5,00 € 10,00 € 15,00 € piece

978 | 913 gillardeau N°3 dz |26,00€ P 2,50 €

921 | 920 ostra regal N° 3 (irlandaise) dz |24,00€ P 2,30 €

977 | 955 bretonne N° 3 dz | 12,00€ P 1,10 €

975 | 957 parcs de l'imperatrice N° 3 dz | 19,00€ P 1,80 €

997 | 992 speciale de claire N°3 dz |14,00€ P 1,30 €

995 | 991 utah beach N°3 dz |[21,00€ P 2,10 €

998 | 993 gillardeau N°2 dz |34,00€ P 3,30 €

989 | 940 ostra regal N° 2 (irlandaise) dz |31,00€ P 3,00 €

999 | 929 bretonne N° 2 dz | 14,00€ P 1,30 €

976 | 956 parcs de l'imperatrice N° 2 dz |24,00€ P 2,30 €

915 | 925 speciale de claire N°2 dz | 16,00€ P 1,50 €

994 | 985 utah beach N°2 dz |28,00€ P 2,90 €
206 crev mada svg env.50 p / kg (30/40) 39,00 € kg pieces
236 crev nigeria svg ul5. 70G a 100g 54,00 € kg pieces
217 Crev cuite maison env.25p / kg (20/30) 28,00 € kg pieces
204 crev grise francgaise 49,00 € kg grammes
207 Crev cuite bio env.50p / kg (40/60) 28,00 € kg pieces
209 langoustines cuites 10p a 15p / kg 44,00 € kg pieces
260 pince tourteau petite 12p a 20p / kg 36,00 € kg pieces
283 pince tourteau grosse 8p a 12p / kg 44,00 € kg pieces
260 tourteau ou demi 28,00 € kg pieces
259 homard breton cuit maison ou demi au cour kg pieces
281 langouste royale cuite maison ou demi au cour kg pieces
246 bulot cuit maison 28,00 € kg grammes
202 bigorneau cuit maison 34,00 € kg grammes
267 amande crue 9,00 € kg pieces
266 palourde grosse crue 46,00 € kg pieces
247 praire crue 30,00 € kg pieces
203 moule d’espagne crue 12,00 € kg pieces

6 saumon fumé a la ficelle 82,00 € kg tranches50g env.

42 gravlax maison 82,00 € kg tranches30g env.
34 caviar n°3 10g 30,00 € p pieces
17 caviar n°3 50g 95,00 € p pieces
44 aioli ou mayo pot 130g 2,90 € p pieces

Les autres produits:

gambas crues. oeufs de cabillaud. langoustines crues.........

Les vivants:

homard, tourteau, langouste.......

Les poissons :

noix de saint iacques, saumon, lotte, cabillaud




